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Amtsblatt der Stadt Berga an der Elster

AMTLICHER TEIL

Offentliche Bekanntmachung

Sitzung des Stadtrates
am Dienstag, den 13.07.2010 um 19:00 Uhr in 07980 Berga/Elster - Am Markt 2 - Ratssaal im Rathaus

Tagesordnung:
TOP 1:  Eréffnung, BegriiBung und Feststellung der Beschluss-
fahigkeit sowie der ordnungsgeméaBen Ladung zur Sitz-
ung durch den Biirgermeister

TOP 2:  Protokoll der letzten Sitzung

hier: Beschlussfassung
TOP 3: Haushaltsplan 2010

hier: erneute Beratung und Beschlussfassung
TOP 4:  Errichtung eines Biomasseheizwerkes in Berga/E. zur

Nahwéarmeversorgung von privaten und gewerblichen
Gebauden - Errichtung eines Fernwarmenetzes
hier: Beratung und Beschlussfassung

TOP 5: Auftragsvergabe — Mietvertrag Unimog fir den Bauhof
der Stadt Berga/Elster
hier: Beratung und Beschlussfassung

TOP 6: Bericht des Burgermeisters

Weitere Tagesordnungspunkte finden unter Ausschluss der
Offentlichkeit statt.

ENDE AMTLICHER TEIL

Bergaer Kirmes
05.-12. September 2010

Die Kirmes riickt ndher und wir mochten Sie wieder iiber ei-
nige wichtige Punkte informieren. Wir werden in diesem Jahr
unser Fest am Sonntag, den 05.09.2010, mit dem Hochziehen
des Kirmeskranzes und der Kirmeswanderung beginnen. Da-
ran schliet sich die ,,Holiverkostung® an.

Bitte beachten Sie dazu unsere Sonderinformationen in die-
ser Zeitung! AuBlerdem werden wir neben der Grifin oder
dem Graf Holunder zu Berga 2010 auch wieder die Kronung
des Marmeladenkonigs oder der Marmeladenk6nigin durch-
fiihren. Dazu benotigen wir Ihre selbstgekochte Marmelade.
Also, sobald die Friichte reifen, denken Sie bitte daran, uns
eine Kostprobe Ihrer siiBen Kostlichkeit zu reservieren.

Wir rufen alle Bergaer sowie die Einwohner der umliegenden
Gemeinden auf, sich an unserer Kirmes zu beteiligen.
Moglichkeiten gibt es viele, z. B. das festliche Schmiicken
der Héuserund Grundstiicke, den Festumzug, Stéinde auf dem
Festplatz, kulturelle Beitrige usw. Wir wiirden uns freuen,

wenn unsere Kirmes durch Sie noch bunter und vielfiltiger
wiirde. Insbesondere die Handwerker unserer Region moch-
ten wir dazu aufrufen, ihre Firmen zu prisentieren. FleiBige
Hinde verdienen es, beachtet zuwerden, also seien Sie dabei!

Informationen erhalten Sie von allen Kirmesvereinsmitglie-
dern, insbesondere von:

- Anette Kaiser - 036623/31018

- Petra KieBling - 036623/20576
oder auch unter den Mail-Adressen:

- mario.heine@allianz.de

- ak@wms-kaiser.de

- petrakiessling@web.de
Beziiglich des Festumzuges, der am Samstag, den 11. Sep-
tember, um 11.00 Uhr starten wird, wenden Sie sich bitte di-
rekt an C. Lorenz(Schuhlidchen am Markt).

- Tel. 036623 — 31100
Mail: lorenz-carmen@t-online.de
Bitte beachten Sie die nichsten Ausgaben dieser Zeitung, wir
werden Sie iiber die Vorbereitung der Kirmes informieren
und das Programm prézisieren.
Brauchtums- und Kirmesverein Berga/E.e. V.
Holo-Rezept auf der néchsten Seite



10x waren wir dabei

Die Regel von Guts Muth's ,,Man nehme kiihle Tage* prigte
das Rennsteigwochenende.

Am Freitag, den 7.5.2010 starteten wir nach absolviertem
Schwimmunterricht, gegen Mittag mit 7 Schiilern und 2
Betreuerinnen von der ,,Schule an der Weida“ gen Oberhof.
Unser 1. Ziel war zum wiederholten Mal die Kletterhalle des
Panorama Treff Hotels. In den néchsten 3 Stunden war die
Kletterkunst in allen Bereichen des Mutes, der Konzentrati-
on, der Ausdauer und der Kraft gefragt. Sogar zwei erfolg-
reiche Skilanglduferinnen des Sportgymnasiums kletterten
mit uns.

Nach der Abholung der Startnummern, der Atmosphire
schnuppern im Festzelt schliefen wir im Sportgymnasium.
Piinktlich 8.30 Uhr erfolgte der Start zur 17 km Wanderung
von Oberhof nach Schmiedefeld. Die kiihle nebelfeuchte
Luft brachte uns auf den Weg zum Beerberg michtig zum
Schwitzen. Die Gemeinschaft der Rennsteigwanderer und
der Liufer lieBen aber alle Anstrengungen verfliegen. Au-
Berdem waren wir gut vorbereitet, ganz im Sinne von Guts
Muth's.

Tag der offenen Tiir in der
,»Schule an der Weida*“

Borgaer & Zrituny

23. Juni 2010

Bei der 10. Rennsteigwanderung, mit Teilnehmern unserer
Schule, dabei zu sein, war schon etwas Besonderes. Alle
Teilnehmer sagen ,,Danke” fiir die finanzielle Unterstiitzung
und mochten gern im nichsten Jahr wieder mit wandern.

Frau Buchner und Frau Jéger Schule an der Weida

unsere Teilnehmer kurz vor der Abfahrt nach Oberhof

,»In der Schule an der Weida“ ist immer was los“- so schwung-
voll begriiBten unsere Schiiler, gemeinsam mit den Schiilern der
Comeniusschule die zahlreichen Giiste.

Susanna Plewniok gab, gemeinsam mit ihren Schiilern und
ihrem Team, einen interessanten Einblick in die groBe Palette
der Fordermoglichkeiten in der ,,Schule an der Weida“. Dazu
zihlen ganz selbstverstindlich auch die Kulturtechniken und
der Umgang mit modernen Medien. Offene Unterrichtsmetho-
den, partnerschaftliches Lernen und viel Liebe und Verstindnis
fiir die Individualitit jedes einzelnen Schiilers sind Garant fiir
Lernerfolge und Spall am Lernen. Dies gelingt nur mit einem
engagierten und ideenreichen Team. Davon konnten sich die
Giiste bei den anschlieBenden Hospitationen im Unterricht
iberzeugen.

Die Schule an der Weida ist ein Haus in dem das Selbstvertrau-
en der Schiiler gestirkt wird, ein Haus in dem ihnen der Weg
zum selbstbestimmten Leben ermdglicht und in dem man spiirt,
dass man sich gegenseitig Achtung, Verstindnis und Vertrau-
en entgegen bringt, stellte Herr Fischbach, Beigeordneter der
Landritin in seinem GruBwort fest. S. Plewniok

Holi-Verkostung

im Anschluss an die Auftakt-Wanderung zur
Kirmes am 05.09.2010 fiihren wir wieder
unsere Holi-Verkostung durch.

Aus verschiedenen Proben von selbst-
gebrautem Holunder-Schnaps wird der
Beste ausgewahlt und damit der
“Graf-* oder die ,Grafin Holunder zu
Berga"“ ermittelt.

Die Bekanntgabe des Siegers erfolgt
anlaBlich des Kirmesballs.
Damit wir gentigend Kostproben
haben, bitten wir Sie, uns eine
Flasche dieser ,Medizin“ zur
Verfiigung zu stellen.
Abgabe bis zum 5.9. bei
den Vereinsmitgliedern

1 kg Zucker
100 g Zitronensaure

rei

Die Holunderbliten waschen und in ein
groRes Gefal geben (z. B. Eimer). Dann
Wasser, Zucker und Zitronensaure zuge-
ben, gut durchriihren und einige Stunden
ziehen lassen. AnschlieRend den weilen
Schnaps zugeben und nochmals gut durch-
ziehen lassen. Nachdem ein letztes Mal
alles gut vermischt wurde das ,Gebrau“ mit

Hilfe eines feinen Siebes und eines Trichters

in Schraubverschlussflaschen fillen — fertig!

Eiskalt genieRen — lecker!

Rezeptvorschlag

3 Liter weilBer Schnaps
(z. B. Korn)
3 Liter Wasser
30 Dolden Holunderbliiten

Weitere Informationen folgen in den
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Ausg dieser Zeitung!






















